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Menus _ A UD

Du 23 au 29 Mars 2020

Du 30 Mas aw 5 uril 2020

Velouté de Légumes aux 2 pois
Fricassée de Farc au Thym
Courgettes sautées a Cail

Yacunt Nature & |

Fetit Colin aux Aguunes
Riz Safrané |
Saint Marcellin  *5F

Fomme du Rhine BIO 55 Liégecis au Chocelat
= Caratte napées 3 Betteraves
z Jagliatelles de chez Saint Jean Cordon B
= Sauce lentifles corail Ratatouille s
> Coulommiers .& Framage Blanc des Essants =
= Gateauw au Yacurt du Chef COrange
Chou Houki - Salade de Blé Provengale
Cousceus semoule z Cuenelles a la Jomate
(A Poulet 5 Flan de Buocalis
Jomme du GAEC de Quincieu = & Cavié du Fuieves
Campate BIO 1?5 = = Banane
Salade de Jeunes Fousses Salade Grenclbiloise
Fish & Chips Sauté de Beeuf Marenga
& Sauce au Fromage Blanc Fammes dauphines &
Hiwi de Netre Région n Yaocurt Ne o
el Cockiies

Les Menus sont susceptibles d’'étre modifiés en fonction des approvisionnements.

Conint plskre €7 D ALIOLRE

Ilif(i-r;flaﬁoﬁ'a'lle;génes (selon réglement CE 1169/2011 dit « INCO ») : les plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Gluten, Crustacés,
(Eufs, Poisson, Arachide, Soja, Lait, Fruits a coque, Céleri, Moutarde, Sésame, Anhydride sulfureux et Sulfites, Lupin, Mollusques.
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